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QUAL e il migliore gelato di Bolo-
gna?Ognunodinoihaunapropria
gelateria del cuore ed & pronto a
scommettereche non ne esiste al-

tra migliore. Per cercare di stilare

una classifica imparziale e ogget-
tiva, abbiamo testatoigusti classi-
ci di alcune trale pit1 note e quali-
ficate gelaterie artigianali del co-
mune di Bologna. I "gusti senti-
nella” selezionati spesso non
coincidono con le specialita delle
gelaterie, ma rappresentano una
comune base di raffronto. Abbia-
moacquistatoeraccoltoicampio-
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Testati in “degustazione cieca” dagli specialisti le proposte dei locali pii noti e qualificati

Al cono tabene lo Scirocco

Ecco la classifica delle migliori gelaterie della citta

ni di gelato il 13 maggio senza
preavviso (solo i gelati della gela-
teria Principe sono stati raccolti il
14, in quanto la domenica questa
gelateriaeffettuailriposo settima-
nale), tant'e che alcune gelaterie
non disponevano di tutti i gusti ri-
chiesti. Il 14 maggio liabbiamo as-
saggiatl in “blind test” ovvero in
“degustazione cieca”, cioé ma-
scherando!'identita del produtto-
re, per non essere in nessun modo
condizionati nella valutazione.
Duranteil testabbiamo degustato
i gelati valutandone l'aspelto visi-
vo, la consistenza, I'omogeneita,
I'equilibrio, la finezza,lacomples-

La hit parade del gelato

sita, l'intensita, la persisienza e in
definitiva la piacevolezza. Alcuni
gelati, risultati peraltro gradevoli,
sono stati penalizzati nel giudizio
dalla non corri-

accanto ai classici gelati propon-
ganogustlisalatidaabbinarea pie-
tanze, gusti alcolici da consumar-
sicome aperitivo invece cheafine

pasto, sorbetti

spondenza del
gustoconipdra-
meltrli organo-
lettici canonici;
spessocibecon-
seguenzadiper- al
sonalizzazioni

delle ricette.

Durante I no-
strisopralluoghi, abbiamo notato -
comealcunegelateriestianoallar-
gando il proprio raggio d’azione e

La tendenza e ad
allargare I’ offerta ben

11a del prodott
tradizionali

- realizzati con
frutte esotiche e
di rarissima re-
peribilita, dolci
tipici di altre zo-
ne d'ltalia come
1 golosissimi
cannoli sicilia-
ni.

Inoltre, & interessante sottoli-
neare come molti artigiani stiano
prestando sempre maggiore at-

1'-'!!

tenzione alla scelia delle materie
prime, a partire dall’acqua mine-
rale, continuando con il latte, la
panna, le uova, il cacao, la frutta
frescaesecca, ecc,ecc. Alcunipro-
duttorisono particolarmentesen-
sibili alle patologie e le intolleran-
ze alimentari che allontanano il
cliente dalle gelaterie, quali la ce-
liachia e I'intolleranza al latte; ¢'e
persino chi ha studiato un gelato
menocalorico perchihaproblemi
di diabete. Queste attenzioni alle
malterie prime, dichiarate dai ge-
latai, non si traducono perd auto-
maticamente in un prodotio di
piacevolezza superiore, sottoli-

neando ancora una volta se ce ne
tossebisogno, cheladiflerenzatra
un gelato buono e uno ottimo la fa
la mano dell'uomo.

La tabella raccoglie i risultati
della degustazione gusto per gu-
sto, nonché la valutazione com-
plessiva calcolata sulla media dei
punteggi ottenuti, arrotondata al
mezzo punto Euperu}re Come si
pud facilmente evincere, non esi-
ste la “gelateria perfetta”, ma ge-
neralimente ogni artigiano ha un
proprio “cono di battaglia”.

(hanno collaborato Gaia Bacci,

Fabrizio Procaccio, Francesca

MontieMarco Tonelli)

CREMERIA FUNIVIA: www.cre-
meriafunivia.com, Via Porrettana
158/4d - 051.6145062. Chiusura:
lunedi. Orari: Feriali 14.30- 23,30
Festivi 11.00-23.30. Costo del ge-
lato al Kg. 16 € Cialdaminima 1,80
€ Numero gustigelato: 22. Specia-
lita: torte gelato, Alice, Leonardo.
Particolarita: dichiarano atten-
zione nella ricerca della materia
prima, pistacchi di Bronte, noc-
ciola IGP Piemontese, pinolo pu-
ro di Pisa, pannadei pascolialpi-
ni.

GELATAURO: www.gelatau-
ro.com, Via San Vitale 98/b -
051.230049. Chiusura: mai. Orari:
8.00-24.00. Costo del gelato al Kg.
16.50 € Cialda minima 2,10 € Nu-
mero gusti gelato: 30 Specialita:
brownies, regno delle due Sicilie
(pistacchio e mandorla), cannolo
siciliano, semifreddi. Particola-
rita: dichiarano I'utilizzo di pi-
stacchidi Bronie, mandorlebiolo-
giche pugliesi, cioccolato Amedei.

GIANNI: www.gelateriagian-

ni.com. Via Montegrappa 11 -
051.233008 Chiusura: mercoledi.
Orari: lunedi- sabato 12.00- 24.00.
Festivi 11,00-01.00. Costo del ge-
lato al Kg. 16 € Cialdaminima 1,60
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NUI’HE: per nome tutte le carattenstlche delle gelataﬂe sotto esame

Indirizzi, orari, prezzi, siti web
specmhta e gustl partlcolan

granite, torte gelato, moretti, pra-
linati, coppette delizia.

GROM: www.grom.it. Via I)'A-
zeglio 13 - 051.273437 Chiusura:
Imadl

Orari: 12-24. Costo del gelato al
Kg. 19 € Cialda minima 2,20€ Nu-
mero gusti gelato: 20, Specialita:
crema di Grom, granita alla man-
dorla, cioccolato ¢ zabaione caldi
nel periodo invernale. Particola-
rita: dichiarano I'utilizzo di ingre-
dienti provenienti da presidi Slow
food (limonesfusato di Amalfi, va-
niglia di Mananara, ecc).

MAURITIUS: www.gelateria-
mauritius.it Via Riva Reno 76 —
051.6495124. Chiusura: lunedi
Orari: 10-24. Costodel gelatoal Kg.
16,50 € Cialda minima 2,00 € Nu-
mero gusti gelato: 26.S5pecialita:
Delirium, Mauritius, pralinati,
granite siciliane, Particolarita:
panna montata con la frusta. Di-
chiarano I'utilizzo di soli prodotti
freschi.

DELLEMOLINE: Viadelle Mo-
line 13/b - 051.248470 Chiusura:
martedi (in inverno) Orari: 10.30-
01.00. Costo del gelato al Kg. 15 €
Costo cialda minima 1,80 € Nu-
mero gusti gelato: 24, Specialita:
crema, torte gelato, frappé, mo-
retti. Particolarita: la gelateria &
apertadal 1952, disponedisedute
sulla via.

C ¢ nde attenzione
per il biologicoe peri
prodotti del mercato -
equo e solidale

LA CREMERIA

La cremeria Sciroccoe
quella ritenuta migliore
nella degustazione dei

nostri esperti

PRINCIPE: Via Toscana 32/2 —
051.478866 Chiusura: domenica
Orari: 06.30-22.00 Costo del gela-
toalKg. 19€ Cialdaminima 2,50€
Numero gusti gelato:8.Specialita:
fior di latte (a cui viene aggiunto
lalbume di uovo), cioccolato.
Particolarita: dichiaranoI'utilizzo
di prodotti biologici, addolcisco-
no con miele da agricoltura biolo-

gica. Non utilizzano grassi non
idrogenati.

CREMERIA SCIROCCO:
www.cremeriascirocco.it Via Ba-
relli1/¢051.6010051 Chiusura: lu-
nedi. Orari: 12-24. Costo del gela-
toalKg. 16 € Cialdaminima 1,70 €
Numero gusti gelato: 27. Specia-
lita: gelati di frutte tropicali (pa-
paia, maracuja,ecc) granite sici-
liane e sciroceo (congelato), torte
gelalo, sorbetti alcolici, gelati sa-
lati ghiaccioli di frutta. Particola-
rita: dichiarano I'utilizzo di cacao
dacommercio equosolidale, pan-
na montata con la frusta. No gras-
stidrogenati.

SORBETTERIA CASTIGLIO-
NE: www.lasorbetteria.it Via Ca-
stiglione 44 - 051.233257 Chiusu-
ra: lunedi. Orari: martedi-sabato
10.30- 24.00. Sabato e Festivi 9.00-
21.30. Costo del gelato al Kg. 16.50
€ Costo cialda minima 2,00 € Nu-
mero gusti gelato: 24, Specialita:
torte nuziali. Particolarita: dichia-

rano di avere cessato 'utilizzo di
saccearonsio ¢ glucosio.

SOTTOZERO: Via DonMinzoni
7 — 051.565405 Chiusura: mai.
Orari: 12-24, Coslodel gelatoal Kg.
16 € Cialda minima 1,50 € Nume-
ro gusti gelato: 48. Specialita: gra-
nite, ghiaccioli, torte gelato, cre-
pe, gelati alcolici. Particolarita:
gelato diriso per celiaci.

STEFINO: www.stefino.com.
Via Galliera 49/b - 051.246736.
Chiusura: mai. Orari: 12.00-1.00.
Costo gelato al Kg. 16-8 € Cialda
minima 1,50-1,70€ Numero gusti
gelato: 22, Specialita: granite sici-
liane, cannoli e cassate siciliane.
Particolarita: dichiarano'utilizzo
di materie prime da commercio
equo solidale. Non utilizzano
grassi vegetali idrogenati né con-
servanti, coloranti e aromi artifi-
ciall.

UGO: Via S.Felice 24 -
051.263849. Chiusura: lunedi e
martedi. Orari: Feriali 15.30-23.
Festivill.30-13.15e19.30-22.Co-
stodel gelatoal Kg. 16 € Costo cial-
da minima 1,60 € Numero gusti
gelato: 16, Specialita: Semifreddi
monoporzione e torte gelato. Par-
ticolarita: aperta dal 1942, anche
se negli ultimi anni ha cambiato
gestione.




