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La curiosita

Tl teatro offre le ricette dei nove chef che hanno curato il “Dopoteatro”

Natale conicuochi dell’ Arena

PER chi & a corto di idee per il
pranzodiNatale, unsuggerimen-
to, anzi nove, arrivano dall'Arena
del Sole: il teatro ha chiesto ai no-
vechefchelascorsa estate hanno
curatoil Dopoteatro» di propor-
real pubblicoalcunericette. tutte
sul sito www.arenadelsole it. La
polentina di ceci accompagna il
baccala mantecato proposto da
Mario Ferrara, Cesare Marrettiha
pensato a una curiosa tisana di
pesci natalizi al pepe con salsa
olandese, ingredienti autunnali
nellaricettadi Giacomo Galeazzi
«Raviolonifarcitidicapponee:
stagne con verza e brodo di fun-

hin. Da intenditori le ricette di
Ivan Poletti (Zuppa di topinam-
bur ilatinial igia-

¢ idias
Lo chef C

no e mazzancolle sautée) e di
Marco Fadiga («Scaloppa di foie
gras arrostita con pere, noci e ca-
stagne caramellati al pepe»). Pit
immediatalapropostadi Vincen-
zo Cammerucci, uno stracotto di
manzoalsangioveseaccostatoda
unapureadisedanorapa, mentre
Massimiliano Pogel suggerisce
uno spiedo di anguilla con miele,

nofreddoal mielecongelatoaip

stacchi di Bronte e germogli di fi-

ncchio} &, rlcev pluiat

Aurora Mazzucchelli, mentre per

concludere i pasto Andrea Fa:

e Propenats Freseo sarbetts propone un fresco sorbetto
i pompelmo rosa.
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