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Scirocco, quando 1l gelato si fa conalici e cappert

PANNAecioccolataelapreistoria. An-
che malaga estracciatella sono datati,
. fanno un po’ la figura dei pantaloni a
zampa di elefante, roba da anni set-
tanta, vintage da frigorifero. Il futuro,
in gelateria, & gia oltre. “Mi dia un co-
no alici e limone”. Quando uno sente
questa corteserichiesta daunaragaz-
za, che negli occhi ha pero quel lucci-
chio classico che tutti, in tutto il mon-
do eda che mondo e mondo hanno di
fronte a un dolce, capisci che la fanta-
sianon é andata al potere, & finita nel-
lacoppetta.llpiubelloecheil gelataio,
i gustili crea davvero al computer.
AndreaBandiera, quarantenne, era
fino al 2004 un progettista informati-
co-elettronico. Poi ha aperto la Cre-
meria Scirocco. In una classifica fatta
qualche anno fa da Repubblica Bolo-
gna era risultato il gelato pitt buono
| della citta. Ma, mai come quando si
parladigelato, étuttaunaquestionedi
- gusti. Pardon, di gusto. Ognuno ha il
suo gelataio preferito. Guai a cercare
di trovare dei valori oggettivi, & come
infilarsi nella discussione se Ramirez
devefarelapunta,iltrequartistaoil di-
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IL KEBAB di via Centotrecento,
tra i tanti, € uno dei migliori della
citta. Lo cura un palestinese che
hachiamato il suo locale Al Salam
e che offre anche molte gustosis-
simericette dellasuaterrad’origi-

ne.

fensore come vuole Malesani. Ban-
diera pero ha una storia da racconta-
re. Informatico assunto regolarmen-
te, una mattina pensa che quella pas-
sionenondeverestaresolonellatesta.
Si mette a leggere (naturalmente su
Internet) tutto quello che si trova sul
gelato; studia i libri di Luca Caviezel
(un guro, in materia); fa un viaggio in
Sicilia; poi va dai suoi genitori che
hanno un negozio di abbigliamento
fuori Massarenti, dove c'era il dazio, e
dice: mi licenzio e apro una gelateria.
Nel marzo 2005 si inaugura la Creme-
riaScirocco (via Barellil/c—telefono
051-6010051 — aperta tutti 1 giorni
tranneillunedi). “Ilproblemaeracon-

vincere un bolognese ad arrivare fin
qua, visto che prima di arrivare pas-
sera davantiad altre diecigelaterie”. E
allora: “Qualita degli ingredienti, no-
vita nei gusti, servizio impeccabile”.
“Illatte lo pastorizzo io — spiega ban-
diera—le uovalerompe miamamma
e non compro prodotti pre-lavorati,
controllo dei grassi e degli zuccheri.
Per questo mi servo del software che
misono creato, ilgusto cel’hointesta,
ilcomputermiserve perdosarele pro-
porzioni”. Sempre a cacciadinovita. I
salati (non solo alici e limone, ma ri-
cotta e capperi, pesto alla genovese,
pecorino) che molti comprano per
particolari piatti estivi (costa di seda-
no e unapallinadigelato). Il piatto for-
te resta, & ovvio, i classici del gelato, le
granite, le torte. Con prodotti rivisti
(crema pasticcera con vaniglia e scor-
za di limone; malaga dei caraibi; par-
fait di mandorle). E per chi proprio & |
un lussurioso del gelato, Bandiera or-
ganizza (su appuntamento e compa-
tibilmente con gli impegni del nego-
zio) delle vere e proprie degustazioni
Sicominciacon uncucchiaino dinoc-
ciola...
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